
ENSEMBLE POLYVALENT ARMOY 
MISE A DISPOSITION DU MATERIEL 

 (A compléter par l'utilisateur et à retourner en mairie 8 jours au moins avant la manifestation) 
 

 
 

Nom de la société organisatrice : ........................................................................................  

Date de la manifestation :  

Nom du responsable –  Téléphone –  
   
Etat au 01 novembre 2010 

VAISSELLE 
    DESIGNATION                 STOCK         PRETES            RENDUS      

 
 Assiettes plates.............................. 279  
 Autres assiettes plates ................... 100  
 Assiettes à dessert ......................... 311  
 Flûtes à champagne ...................... 225  
 Verres à pieds « Amélia » ............. 252  
 Petits verres ..................................... 97 
 Tasses ............................................ 213  
 Coupelles à dessert ....................... 285  
 Autres coupelles à dessert ............. 105  
 Plats inox creux............................... 18  
 Plats inox ovale ............................... 17+1  
 Fourchettes .................................... 354  
 Couteaux ....................................... 301  
 Cuillères à soupe ............................. 77  
 Cuillères à café ............................. 396  
 Grandes cuillères ............................ 12  
 Grande louche ................................... 4  
 Pots à eau ........................................ 15  
 Carafes ............................................ 19  
 Grands saladiers .............................. 19  
 Petits saladiers .................................. 3  
 Saladiers blancs ................................ 5  
 Corbeilles à pain ............................. 48  
 Plateaux ........................................... 30  
 Fait-tout ............................................. 1  
 Planche à découper ........................... 1 
 Grand couteau à fromage .................. 1 
 Fourchettes à barbecue ..................... 4 
 Couvert à salade ................................ 1 
 Pince à sucre ..................................... 1 
 Cuillère en bois ................................. 1 
 Epluche légumes ............................... 1 
 Tire bouchons ................................... 2  
  
 
  



 

 MOBILIER 
GRANDE SALLE 

16,50 X 16,50 m 
Tables (183 x 76) …………………. 30 
Tables (310 x 75) …………………. 13 
Chaises (couleur orange) ………... 121 
Chaises (couleur beige) .................. 109 
Chaises (couleur marron) ................. 63 
Estrade (200 x 100)............................. 5 
Chariot chaises .................................... 1 
Portemanteau ...................................... 2 
 

PETITE SALLE 
 
Tables (310 x 75)   .............................. 6 
Grande table    (2,90 X 1,20)   ............. 1 
Table 120x80 (complète) .................... 1 
Chaises écrues ................................... 38 
Chaises marron .................................. 26 
Portemanteaux ..................................... 1 
Réfrigérateur ........................................... 1 
Chariot chaises .................................... 1 
Micro onde .......................................... 1 

 
CUISINE 

 Armoire frigorifique ............................. 1 
 Frigo ...................................................... 1 
 Congélateur ........................................... 1 
 Lave vaisselle ........................................ 1 
 Fours ..................................................... 2 
 Plaque de cuisson .................................. 1 
 Plaque chauffante .................................. 1 
 Chauffe-assiettes ................................... 1 
 Chariot de transport .............................. 1 
 Grande table .......................................... 1 
 Table en bois pliante ............................. 2 
 Tables inox ............................................ 2 
 Portemanteaux ...................................... 1 

Autre mobilier disponible à la demande 
Tables (120 x 80) 

. plateaux 45 

. traverses 45 

. pieds 56 

MATERIEL 
  

 CUISINE PETITE SALLE 
 
 Chariot de nettoyage ...................... 1 Balai-franges ........................ 1 
 Balai (2 grands – 3 petits) .............. 5 Poubelle ................................ 1 
 Balai-brosse ................................... 1 Balai (1 grands – 5 petits) .... 6 
 Balai nettoyage plat ....................... 1 Seau ...................................... 1 
 Pelle ............................................... 1 Serpillière ............................. 0 
 Balayette ........................................ 1 Pelle et balayette .................. 1 
 Balai-franges .................................. 2 Chariot de nettoyage ............ 1 
 Poubelle ......................................... 1 Balai-brosse .......................... 1 
 Panier lave-vaisselle ...................... 7 Balai espagnol ...................... 2 
 Petit panier couverts lave-vaisselle 1 Raclette ................................. 1 
 Paniers congélateur  ....................... 6 Balai extérieur ...................... 1 
 



 
L'organisateur reconnaît que les locaux (salle, cuisine, sanitaires) mis à sa disposition 
ainsi que le matériel ci-dessus désigné, sont propres et en bon état. 
 
En cas de casse, perte ou autre, l’organisateur s'engage à payer, sur la caution déposée 
en Mairie, le montant que représente pour la Commune ce préjudice. 
 
Si les locaux ne sont pas rendus dans leur état initial LE LUNDI MATIN A 7 H, les 
frais de nettoyage et de remise en état seront également à la charge de l’organisateur. 
 
Signatures (au moment du prêt) :   
 
Le responsable communal L'organisateur 
 
 
 
 
 
Signatures (au retour) :  
 
 
Le responsable communal L'organisateur 

 
 
 
 
 
 
 
 

En cas d’urgence uniquement, vous pouvez prendre contact avec les conseillers responsables des 
bâtiments communaux : Monsieur Yves TONNELLIER (04-50-26-08-97) – Madame Florence 
FROSSARD (04-50-73-97-63) – Madame Marie-France PLANCHAMP (04-50-73-95-92) 

 
 

ATTENTION !!! 
 
L’ensemble polyvalent est désormais équipé d’une alarme incendie. 
 
Toute personne qui constate un début d’incendie, doit mettre en route l’alarme en appuyant sur le 
dispositif prévu à cet effet dans chaque salle : 
 
· Une sirène se met en marche durant environ cinq minutes (il est impossible de la stopper) 
· Le bâtiment doit être évacué immédiatement 
· Faire appel aux pompiers depuis le téléphone d’urgence au sous-sol 
 
IMPORTANT  
 
· Après chaque déclenchement, l’alarme devient inopérante jusqu’à réinitialisation du système. 

· En cas de déclenchement intempestif, une somme de 15 € sera réclamée pour participation aux 
frais de réinitialisation. 

 
 
 



 

COMMUNE D’ARMOY 
TARIF VAISSELLE 

 

 
 

 
 
 
 
 
 Flûtes à champagne ................................................................. 1.63 € T.T.C.  
 
 Verre «Amélia » 16 cl ............................................................. 2.10 € T.T.C. 
 
 Petit verre 10 cl ....................................................................... 0.76 € T.T.C. 
 
 Broc 1 l .................................................................................... 2.24 € T.T.C. 
  
 Saladier Lys de 260 ................................................................. 4.44 € T.T.C. 
 
 Tasse à café Oslo ..................................................................... 1.24 € T.T.C. 
 
 Assiette plate ........................................................................... 4.72 € T.T.C. 
 
 Assiette à dessert ..................................................................... 3.53 € T.T.C. 
 
 Couteau ................................................................................... 0.83 € T.T.C. 
 
 Fourchette ................................................................................ 0.47 € T.T.C. 
 
 Cuillère à soupe ....................................................................... 0.91 €.T.T.C. 
 
 Cuillères à café ........................................................................ 0.20 €.T.T.C. 
 
 Coupelle à dessert « Arcade » de 120 ..................................... 0.87 € T.T.C 
 
 Plat ovale plat de 450 ............................................................ 10.05 € T.T.C 
 
 Légumier de 220 ................................................................... 10.05 € T.T.C. 
  
 Corbeille à pain osier de 230 ................................................... 1.55 € T.T.C. 
 
 Plateau de service 460x360 en poly ........................................ 6.70 € T.T.C. 
 
 
  


